
Vereniging Vlaamse Sommeliers 
6 oktober 2025 

Kaas en Wijn  
Met de medewerking Olivier Cassert, Kaashuys “Den Hof” 

en Kees Dobbelaar , wijnhandel “Blend” 

Kaas en wijn is een van de moeilijkste combinaties die er bestaan. 
Er bestaat nooit 100% correct voor een sommelier.  
Zeker wanneer men uitgaat van de 2 regels van wijn/spijs: ofwel werkt men 
complementerend qua smaak ofwel contrasterend. 
Complementerend is logisch: een zurige frisse geitenkaas met een zurige 
frisse wijn. Contrasterend is enkel logisch bij blauwschimmelkaas die zilt 
tot zout is, want deze smaken bestaan niet in wijn. 
Geniet van de degustatie en discussieer waarom iets past en soms het niet 
past. Proeven en wijn, het is een spel  
De prijzen zijn adviesprijzen voor particulieren incl. btw 
 

1/ Geit- en schapenkazen 

Bouyguette (jonge geit), Délice du Poitou (gerijpte geit), Tome de Provence 
(lopende geit type Banon), Brique Albigeoise (eerder pittige geit), Perail du 
Larzac (schaap) ,  XV du Pic (licht gerijpte geit), Bel Fiuritu (pittig schaap) 

Frisse witte wijn met een hoog zuur (sauvignon, Chenin blanc, droge 
Riesling, Semillon.                                                                                                             
Lichte rode wijn, Zuiderse Rhône. 

Wit: Graham Beck, Pinot Meunier “Artisan Collection” Extra Brut 2022 
100% Pinot Meunier                                                                                                    €55,- 
25% franse eik, 25% Amfora terracotta, 25% keramiek, 25% Inox tank,   
twee jaar sur lattes onder kurk  
In dit geval puur om eens buiten de platgereden paden van de klassieke 
combinatie “Sauvignon Blanc” te gaan…. Voor mij als sommelier gaat het 
bij geitenkazen vaak om de zuren in de kaas en in de wijn. 
Zeker droge gerijpte geitenkazen werken heel filmend in de mond en enkel 
frisse zuren kunnen hier tegen op. 



 
Rood: Grenache “Art Series” Catherine Marshall, Stellenbosch,          
Zuid Afrika 2022                                                                                                             €36,- 
100% Grenache, 33% Ontstemt, 9 maanden rijping op kleine franse vaten.  
Dé leading lady van de Zuid Afrikaanse wijnteelt momenteel. Diverse wijnen 
met de grootste finesse. Haar Grenache is speels, kurkdroog en rijp tegelijk. 
Geen makkelijke combinatie omdat ik denk dat witte wijnen altijd de betere 
combinatie zijn. 
 

Hier koos 2/3 van de proevers voor de witte wijn. 

2/ Zachte witschimmelkaas (brie, camembert, coulommiers, 
brillat Savarin 

Cru des Fagnes, Le Sanglé, Ecume de Wimereux, Cremeux de la Lys, Petit 
Tentation 

Witte wijnen zoals de Pinot Gris uit de Elzas of een Pinot Grigio, Riesling.                      
Lichte fruitige rode wijn (lichte pinot noir, Beaujolais) 

Wit: Ou Steen “Organische Enkelwingerdwijn” Longridge by Jasper 
Raats, Stellenbosch Zuid Afrika 2020                                                         €32,- 
100% Chenin Blanc  
40 jaar oude stokken, 12 maanden sur lie op franse eiken houten vaten 
Jasper Raats is de druivengoochelaar die het liefst in de schaduw blijft. Met 
enorm respect voor de natuur bespeelt hij de oudste wijngaarden van de 
kaap. Deze Chenin is gemaakt zoals een traditionele Vouvray, met in 
sommige jaren een tikkeltje botrytis, soms wat latere oogst. Deze 2020 is 
later geoogst zodat er een klein beetje restsuiker in de wijn zit. 
De iets wat zoeterige nasmaak verdwijnt bij de juiste combinatie en is 
omgevormd naar complexiteit. 
 
Rood: Moulin à Vent “Vieilles Vignes" Thibault Liger Belair,       
Bourgogne 2020                                                                                      €45,-                
100% Gamay.                                                                                                                   
Beaujolais van de hand van de grootmeester Thibault Liger Belair in 
Bourgogne. Gamay met Pinot Noir allures ! Geen tot weinig tannines. 

Bij de Sanglé was het fifty fifty en bij de Ecume de Wimereux 2/3 wit.  



3/ Zachte roodschimmel en gewassen kazen (Munster, Epoisse, 
Reblochon) 

Abbaye Citeaux, Grand Rosse, Epoisses crémier, Landloperke Merx, 
Brebis Le Cupido 

Aromatische witte wijn (pinot gris).                                                                                                      
Jonge fruitige rode wijn zonder tannines (Beaujolais) of Merlot. 

Wit: Feldmarshall von Fenner, Tiefenbrunner, Alto-Adige Italië 2021           
100% Muller Thurgau                                                                                             €50,- 
Een van de meest interessante witte wijnen van Italië. De tweede hoogste 
wijngaard van het land maakt dat deze 100% Muller Thurgau een 
benchmark is voor deze miskende druivensoort. 
Kurkdroog met kruidig exotisch karakter. Enorm bewaarpotentieel. 
 
Rood: Carnasciale, Podere Il Carnasciale, Toscane, Italië 2021  
100% Caberlot                                                                                                   €65,- 
Caberlot is een unieke hybride druivensoort die ontstaan is uit een 
spontane mutatie van Cabernet Franc en Merlot. Ontstaan in Umbria, en op 
punt gezet in de landbouw universiteit te Geisenheim. 
De Cabernet Franc geeft de witte peperachtige kruidige neus en de 
rondheid komt van de Merlot. 
 
Bij de Grand Rosse 2/3 wit en bij de Landloperke Merx 4/5 wit. 

4/ Half harde roodschimmel kazen (Port Salut, Pont L’Eveque, 
Vacherin) 

Langres fermier, Fleur d’Audresselles, Le fromage des Deux caps,  
Troufleur, l’Oscar du Mouligneau. 

Aromatische witte wijn (pinot gris).                                                                                                      
Jonge fruitige rode wijn zonder tannines (Beaujolais). 

Wit: Petite Arvine “Nuances” Ottin, Aosta Italië 2020                                         
100% Petite Arvine                                                                     36,- 

Hoog in de bergen tegen de Mont Blanc groeit deze lokale druiven variëteit. 
Wanneer het oude stokken zijn en rijping krijgt op grote oude foeders 
ontstaan er rijpe aroma’s en smaken zoals honing en steenfruit. 



Rood: Valpolicella Supériore “Ripasso” Azienda La Formica, Veneto, 
Italië                                                                                                                                 €28,-                                  
Blend van Corvina, Corvinone, Oseleta, Rondinella                                     
Deze “mini-amarone” is heel interessant bij de pittige kazen, maar 
misschien moeilijk door de tannines. 

Bij de Langres fermier  2/3 wit en bij de Fleur d’Audresselles fifty fifty. 
 

5/ Jonge halfharde en harde kazen (Saint-Paulin, Gouda, 
Emmentaler, Cantal, Cheddar) 

Alta Badia, Vacherin, Stelvio, Saint Nectaire fermier, Tomme du Larzac, 
Salers 

Droge witte wijnen                                                                                                                                                   
Lichte en fruitige rode wijn, Tawny port. 

Wit: Chablis “Vauprin” Domaine Roland Lavantureux, Bourgogne 
Frankrijk 2022                                                                                                     €70,- 
100% Chardonnay  
Vauprin is een cru en geen premier cru, maar heeft volgens vele wel de 
kwaliteiten. Een passe partout in een moeilijke kaas categorie. Van neutraal 
tot zilt, tot krachtige korst, tot filmend. 
Rood: Catherine Marshall “Finite Elements” Pinot Noir, Elgin Zuid 
Afrika 2019                                                                                                              €70,- 
100% Pinot Noir 24 maand rijping op franse vaten 
 
Bij de Tomme du Larzac fifty fifty en bij de Salers 2/3 wit. 
 

6/ Oude harde belegen kazen (Oude Comté, parmeggiano, 
Pecorino). 

Vorarlberger bergkäse, Piave, Sasso Nero, Gipfelkäse Jurassic, Comte 24 
maanden, Grand Cru Jurassic 

Krachtige witte wijnen (Savagnin of vin jaune, Chardonnay, Condrieu).                                                  
Stevige rode wijn, pinot noir, Chianti, Nebbiolo, Rioja, jonge vintage port. 

 



Wit: Aprisco “Reserva" Bodegas Arzuaga, Ribeira del Duero, Spanje 
2019                                                                                                                               €44,- 
100% Albillo Mayor een oude lokale variëteit die gebruikt werd om aan de 
krachtige rode wijnen toe te voegen 
2 jaar rijping op vat, 8 maanden op beton, licht oxidatieve toetsen 
 
Rood: Barolo, Pira é Figli di Chiara Boschis, Piemonte, Italië 2015 
100% Nebbiolo                                                                                                     €95,- 
Gerijpte Nebbiolo van een elegant topjaar, gemaakt door de koningin van 
Barolo: Chiara Boschis                                                                                                             
 
Bij de Vorarlberger bergkäse 2/3 wit en bij de Comte fifty fifty.                         
                                           

7/ Blauwschimmelkaas (Roquefort, Gorgonzola, Stilton) 

Bleu des Basques, Gorgonzola, Persille bleu de chèvre, Potted Stilton 
(sterk smakend), Shropshire blue (milder) 

Botrytisachtige witte wijn (Sauternes, Monbazillac)                                                                        
Vintage Port, Een vloek voor gewone rode wijn! 

Wit: Liliac “Nectar of Transylvania” Roemenië 2016                           €30,- 
100% Muscat Ottonel gemaakt via de Schilfwein methode (Vin de Paille) 
Liliac maakte deze wijn in samenwerking met het Oostenrijkse wijnhuis 
Kracher waarvan we duidelijk de stijl herkennen. 
Rood: Primitivo "IGT Salento” Collefrisio, Puglia 2022                      €40,- 
100% Primitivo. Krachtige fruitbom die ik koos om eens iets anders te 
serveren dan het porto type. Collefrisio is een jong wijndomein uit Abruzzo 
die de ouderwetse domeinen de laatste jaren serieus wakker maakten. 
 
Bij de Persille bleu de chèvre 2/3 wit en bij de Shropshire blue 95% wit. 

Wij danken hierbij voor de medewerking: 

Kaashuys “Den Hof”   Jozef Suvéestraat 6, 8000 Brugge                               
050/ 345 777                                                      www.kaashuysdenhof.be     

en                                 

Wijnbar/wijnwinkel “Blend”  Kuiperstraat 6-8, 8000 Brugge                                  
0497 17 20 85                                                    www.blendwijnhandel.be 


